schmeckt

[Hochzeit, Geburtstag, T aufe, ]:irmcnjubiléum, T eamevent oder Weihnachtsfeier
~ [Teste sind H(’jhepunkte im Leben -~

Sie sollen ein / cichen setzen und (Gaste sowie Gas’cgeber noch Iange iiber den Anlass hinaus verbinden.
Se]bstversténc“ich stellen wir gerne Jhr Wunschmenii fiir Sie zusammen & erstellen [hnen ein unverbindliches

Angebot | _assen Sie sich von unserem Angebot-gewacl'xsen ausjahre]anger E_rpahrung & | eidenschaft zur

(sastronomie - insPirieren & zum [“este feiern hinreiRen.

Vorspeisen

T omaten Mozzarc“a 5pieBc
mit Basilikum, Balsamico Creme & Olivensl

T omaten Bruschetta
im Gurkenksrbchen

Ksse - T rauben 5Pich

Crudités
(Gemiisesticks mit Kréuterquark

Flammkuchcnr&i“chcn

mit Schinken & Schmand

Lachsr&i“chcn
mit Raucherlachs & K rauterfrischkase

K urbis ]:lammkuchcn Rallchen
mit Schinken & Schmand




Warmcr Brie im bléttcrtcig
mit Preiselbeeren & Baguet’ce

Birnens alten
P
mit Serrano Schinken & Palsamico Creme

Rotc Bcetc Tatar

mit Raucherachs & einem C rostini

Hummus

mit Pita Chips
Anti Pasti Spiel}c

mit sonnengetrockneten T omaten, gegri“tem Faprika & O]iven

u cn

Tomatcn Gazpacho
mit Shrim ps
Kﬁrbissuppc
mit Fumpkin SPice & Kurbiskernsl

Kﬁ rbis — 5Pcck SuPPc (alternativ vegetarisch msglich)
mit K iirbiskernen & K iirbissl

SPrccw.'a‘lclcr Gurkcnsﬁppchcn

mit Lausitzer Lein(’jl (alternativ auch mit | _achs)
T omaten ~ Basilikum SuPPc
Champignon Creme SuPPc

Kartoﬂ:el - Lauch SuPPc
mit Schinken oder SPeck

Oma's Hausgcmachter Hﬁhncrf:rikassce
mit Champignons, SPargel & Kapem

Hochzcitssuppc
mit [Tleischklorchen, K arotten & [~ ierstich




HauPtg,éng,c

Filet Mignon vom (arill

mit einer Portwein - Schalotten Butter

chékelte Kinclcrzungc

mit einer siiBen Senfsauce

Kinclcrzungc
mit einer cremigen Clﬂampignon Sauce

(Geschmorter Rinderbraten
mit einer Zwiebe] ~ Rotwein Sauce

Amerikanische Mini Hamburgcr
mit K gse, | omaten & William’s Burger Sauce

Gcgri”tcs Schwcinc{:ilct
mit einer APFelwein-Dﬂon Senf Marinade & cinem Brataplcel ~ / wiebel Cl’]u‘mey

Schweinefilet
mit einer Champignon Creme Sauce

Schweinemedaillons

mit Olivensl & K rautern mariniert & cinem Kiirbis — Orangen C}ﬂutney

Gcgri"tc Schweinemedaillons
mit Senf-karamellisierten /wiebeln

Schwei ncgulascl't

mit einer Rahmsauce

Mini Pulled Fork Burgcr
mit einer lﬂausgemachten rauchigen BBQ/Sauce (siiB / wiirzig)

Langsarn gegarte KiPPchcn
mit einer BBQASauce

Beriner Bouletten
mit Senf

Mini Schnitzelchcn
mit karamellisierten Senf - Zwiebeln

Hahnchenmedaillons im SPcckmantcl
mit Cherrg T omaten - Pasilikum PButter Sauce




Zitronen Rosmarin Hahnchenbrust

mit einem Jogurt —~ Gurken Dressing

Gcgri"te Mediterrane Héhnchcnspicl}c

mit FaPrika & einem sonnengetrockneten T omaten Festo

Gcgri”tc Héhnchcnspiclbc
mit einer siiBen (Chili Sauce

BbQHéhnchcnschenke]
mit einer rauchigen BBQ,SBUCC

Giriechische Héhnchcnspicl}c
mit einer K noblauch Marinade & einem Jogurt - Gurken DiP

Héhnchcnschcnkel Tikka Masala

gegri”t & in einer wiirzigen T omatensauce mariniert

Hahnchen ~ Faprika F)Cannc
mit Pilzen, /wiebeln & Sahne

Gcbackenc Truthahnbrust

einge]egt in einer /itronenbrithe mit einer Preiselbeeren Sauce

Ogcn Gcbacl«:nc Futenbrust
mit einem K iirbis — Orangen - Salbei Chutney

Lachspgannc
mit Spinat, einer /itronen Rahmsauce & Bandnude]n

Lachs Aroma Fakete vom Grill

mit /itronen & Putter im Folienpaket

Ahomsirup g‘asicrtcs [ achsfilet
mit einem APFC] Fenchel Salat

Gcgrilltc Shrimp 5Pich
mit FaPrika] T omaten & /wiebeln

SurF&TurF Burgcr
mit einer 5chwarzpfjeger~ Farmesan Magonnaise, K noblauch Shrimp & | omaten

Mini \/cggic Burgcr
mit | omaten, Rostzwiebeln & Burger Sauce




bcﬂagcn

Gcgri”tc K artoffelecken
mit Kréuterquark oder Sour (reme

Omccnkartoﬁcln
mit Dri”ingskar‘coﬁce]n & Schnittlauchbutter

Back&artoﬁ:c‘sa‘at
mit Dri”ingskar‘coge]n, SPeckJ Cherrg Tomaten, Frijh]ingszwiebe!m Ruco]a & einem AP{:e!essig Dressing

Rosmarin Karto{:f:cln

Kartoﬂjclgratain
mit Knoblauclﬂ, Sa}me & Kése iiberbacken

Kartoﬁ:clsalat nach Oma’s Kccht
mit SPreewé!der Gew[j rzgurken

Oma’s Hausgcmachtc K]éBc

K urbis Risotto
mit WeiBwein, Schancl & Parmesan

Asiatischer Buchwcizennuc‘c]n

mit |~ ntenbrust & einer [oisin Sauce

Mediterraner Pasta Salat
mit Cherry T omaten, (Gurken, [Feta & einem Festo Dressing

Amcrikanischc Mac & Chccsc“

Nudeln in einer K dsesobe

Grijncr Hcrbstsalat
mit gerdstetem K iirbis, Apfel, Rotkraut, [Teta, Rucola, Pinienkerne & einem [Honi alsamico Dressin
g P S S

Birnen ~ Portwein Salat

mit B]aukése, Rémersalat & \Walniissen

Crcmigcr Colc Slaw

Amerikanischer K rautsalat

Gcgri"tcs (Gemiise
mit Auberginen, / ucchini, Champignons, Cherry T omaten, K noblauch & Pasilikum Pesto

(oder einer Zitronen Aioli)

Mcclitcrranc Gcmﬁsepmcannc
mit Auberginen, FaPrika, Zwicbe|n, Tomaten & Filzen




Gcgri”tc Aubcrgincn Ro"atini
Au})erginenscheiben mit Ricotta K dse & | omaten geFij”t

Rote Beete Carpaccio
mit ["eta & \Walniissen

brokko]i - Blumcnkohl 5alat
mit roten / wiebeln, Checlc!ar Kase, Schinken & einem /itronen Mayonnaise Dressing

Honig Glasicrtc K arotten
Rosenkohl

mit brauner Putter verfeinert
APFcl RotkoH
Grﬁnc Bohncn

mit Mande!n & brauner Butter




Dcsscrts

Schokoladen ~|_ebkuchen Mousse

Schokoladenmousse

mit Karame“sauce

Schokoladenmousse

mit Vanillesauce

Zartbitter Schokoladen Mousse
mit frischen [Jimbeeren

Wcch Schokolaclcn Mousse

mit einer Himbeeren Sauce

Oma’s [Hausgemachte /itronenspeise
mit einem Sa}metupucen

Fanna Cotta

mit einem Brataplcelkompott

Fanna Cotta

mit Pflaumen

bratapge] Vani"e Quark

mit /imt

Fruchtplatte
mit Melone, Ananas, Weintrauben & Beeren

Saftige Schokoladen Brownies

mit einer Karame” Sauce

K urbis MuFFins

mit einer \/anilleg]asur & Streuseln

Hausgcmachtc Rotc Grijtzc
mit \/ani”e Sauce

K'ésekuchcn

mit frischen Peeren & einer K aramell Sauce




Inklusivleistungen

* LieFerung im Umkreis von 15km & cinem Pestellwert ab € 400,00

(Abho[ungen von |hnen sind kostenfrei)

* Men[ﬂ(ar’ce

[ xtra | eistu ngen

Wenn Sices wiinschen, bieten wir [hne auch unsere erweiterten Dienst]eistungen an:

*Buffet- & Gri“betreuung
* Buffetaufbau inkl. Bugetbeschrhctung & -besteck
* \/ermietung von zusitzlicher Ausstattung wie (Geschirr, Besteck, Glaser & Servietten
* Abholservice des (Geschirrs
* Stehtische & [Hussen
* Servierbesteck fiir [hre SPeisen

Abschluss Notizen

*(nsere Waren bezichen wir teils von regionalen Pauern & LebensmittelProduzentcn,

daher kdnnen in den eben genannten \/orsclﬂl'agen auch saisonale Anderungen auftreten.
*s gi]t eine Mindes’cabnahmemenge von 10 Portionen.

*\Wir CmPlCCHCﬂ i-2 \/orspeisen, 2-% Hauptgénge mit 2-% Beilagcn & 1-2 Desserts

1)
o Kl

Catering

(0151) 1736 3762
info@genusskueche.catering




