[Hochzeit, Gebur‘tstag, T aufe, Firmerjubi]'éum, T eamevent oder Weihnachtsfeier - [Teste
sind H(’jlﬁepunkte im |_eben.

Sie sollen ein / eichen setzen und (Giste sowie Gastgeber noch lange iiber den An]ass hinaus verbinden.

Se]bstverst’éncllich stellen wir gerne Jhr Wunschmenii fiir Sie zusammen & erstellen Jhnen ein unverbindliches
Angebot. | assen Sie sich von unserem Angebot ~gewachsen ausjal'zrelanger E_r‘Falﬁrung & | cidenschaft zur

(Gastronomie - insPirieren & zum [“este feiern hinreiRen.

\orspeisen

T omaten Mozzarc”a SPich
mit Basilikum, Ba!samico Cremc & O!ivcné!

Crudités

Gemijscsticks mit Kréutcrquark

f)irncnspa]tcn
mit Serrano Schinken & Palsamico Creme

Rote Beete T atar

mit Raucherlachs & einem (Crostini

Hammkuchcnr&jﬂchcn

mit Schmand & 5Pcci<

Kirbis Flammkuchcn R&i"chcn
mit Schinken & Schmand

Lacl’!src'i“chcn
mit Kéucher!achs & K rauterfrischkise




Warmer Brie im Bléttcrtcig
mit Preiselbeeren & Baguette

Kagout Fin
Wijrchisc}'n mit Késc iiberbacken & /itrone

Curry Wurst SPicBe
mit Curry Ketchup

u cn

Curry Creme SUPPC
mit Méhren, SC”erie, /wiebeln & lngwer

AP{:CI - Kirbis SUPPC
mit Kijrbiskem Festo & Kijrbiskemij]

Wintcrlichc GcmﬁsesuPPc
mit Fastinalcen & Mohren

Pastinaken Creme SUPPC

mit gerésteten Fastinakenj Pacon, Croutons & [aselniissen

Blumcnkohlcrcmc SUPPC
mit (routons & | riiffelsl

Kotkohlsuppc
mit K noblauch, APFCI & Hahne

Oma’s Hausgcmachter Frikassee
mit Champignons, SPargel & KaPern

Hahnchen -~ Mais SUPPC
mit Zwiebe]n & Kartoge]ﬂ




[Hauptspeisen

Kindchilct

mit karamellisierten SCEa]otten, Filzen & einer Meerrettichsahnesauce

Geschmorter Rinderbraten

mit Karotteﬂ, Se,”erie, / wiebeln & einer Rotwein Sauce

Kindcrzungc

mit Meerrettichsahnesauce

Amcrilcanischc Mini Hamburgcr
mit K ase, | omaten & William’s Spczial Burgcr Sauce
Wcihnachtlichcr K rustenbraten
mit Pflaumen & | _ebkuchen

Schwei nefilet

mit einer Champignonrahmsauce

Schwei nefilet

mit Oliven(’jl & Kréutern mariniert & einem Bratap]cel Kompott

Gcgri”tc Schwcinemcdai”ons
mit einer Champignon Creme Sauce

Sc}mitzcl
mit einer Champignon Creme Sauce
Mini Schnitzelchcn

mit karamellisierten Senf - /wiebeln

Langsam gegarter Kass]cr braten
auf Spreewélc{er Sauerkraut

| angsam gegarte RiPPchcn
mit einer hausgemachten BBQ‘Sauce (stib / wijrzig)

boulcttcn
mit [Teta K ase gefullt

Gcgri“tc Héhnchcnspic&c
mit einer siiben (Chili Sauce

BBQHéhnchcnspich
mit Faprikaj /wiebeln & einer siiBen (Chili Sauce




Mini Héhnchcnschnitzcl
mit karamellisierten /wiebeln & Senf

Curry Héhnchcn
mit Prokkoli & Reis

Entenbrust
mit einer Portweinreduktion & Rotkraut

Gcbac‘ccne Truthahnbrust

einge]egt in einer /itronenbrithe mit einer [reiselbeeren Sauce

Gcgri“te ShrimP SPicBe
mit Faprika, Zwiebe]n, Cherry ] omaten & einer Mango Chi]i Sauce

Omccn-Gcbackcncr Lachs

mit einer cremigen Schwarzwurzel Sauce

[achs
mit einem C}‘xerrg T omaten Fiiree & Knoblauch Spina’c Creme

Mini \/cggic burger
mit | omaten, Rostzwiebeln & William’s Burger Sauce

chctarischc Lasagnc
mit Mohren, T omaten & K sse iiberbacken

Gcmﬁscpac"a

mit Reis, | omaten, Kichererbscn & Faprika




bcﬂagcn

Rosmarin ~ Késtlcartoﬁ:cln
mit Dri”iﬂgskartoge]n

Olccnkartogcln

mit Kréuterquark
Oma’s Hausgcmachtc KI&SBC

Hausgcmachtcr KartomCFclsalat nach Oma’s Rccht
mit Koc}‘xschinken, Frﬁhlingszwicbeln & Sprecwé]der Gewijrzgurken

5ﬂl§!<artomcmcc|brci
mit Walniissen & Ahomsirup

Kartogelgratin
mit Knob]auch, Sahne & K'ése iiberbacken

Ginoochi
mit SPeck, Maﬂdeln & Roseﬂkohl

Amerikanische Kise ~ Makkaroni

mi einer Réstzwiebelhaube

Buchweizen Nudelsalat
mit [~ ntenbrust & einem Soja ~ Chili Dressing

K urbisrisotto
mit O?cmgebackenem Klirbis, Ziegenkése & Pinienkernen

K unterbunter Wintcrsalat
mit Feldsalatj Granatapmcel, Orangenj Walnusskemen} Zicgenk}a’se & einem rﬂonig - \EemC Dressing

Rote Beete CarPaccio
mit [ eta, Kucola & Wa]n[jsseﬂ

Honig Glasicrtc K arotten

AP{:CI Kotkohl

chﬁnstctcr Roscnkohl
mit Muskatbu’cter

Griine E)ol-mcn
mit SPeck & Putter

5



Grﬁnc E)ol'mcn Auﬂaumc
mit Zwiebcln, Speck & Kése iiberbacken

Ratatoui“c
(Geschmorter C}emijseein’copC mit Aubcrgincn, /ucchini, /wiebeln & K rauterreis

Birnen ~ Portwein Salat

mit Blaukise, Romersalat & \Walniissen




Dcsscrts

Wciﬁc Scho‘coladcnmoussc

mit einer [Jimbeeren Sauce

Zar[:bittcr Schokoladcn Mousse

mit \/ani”esauce

Bai]cgs Weise Schokoladcn Mousse

mit frischen Himbeeren

LCI)‘(UC}'ICI"I Schokoladcn Moussc

mit Speku]atiuskrijmmeln

Hausgcmachtc Zitroncnspcisc
mit einem Sahnetupgen

Fanna Cotta

mit Roter (ariitze

Fanna Cotta
mit Brata}mce] KomPott

Fanna Cotta

mit einer Karame”sauce

E_icrli!cér Panna Cotta
mit Lebkuchen Streuse]ﬂ

Bratapfcl Vani"c Quar‘c
Tiramisu Creme

mit Mandarinen

Saftigc Scho‘coladcn Brownies

mit einer hausgemachteﬂ Karame”sauce

]:ruchtplattc
mit Honigmelone, Ananas, Weiﬂtrauben & Beeren

BrotPuclcling
mit Craﬂberrys, APFeln & /imt




Inklusivleistungen

* LieFerung im Umkreis von 15km & einem Beste”wert ab € 400,00
(Abholungeﬂ sind kostemcrei)

* Mcnijkar’ce

[ xtra | eistu ngen

Wenn Sices wijnschen, bieten wir lhne auch unsere erweiterten Dienstleistungen an:

*Buffet - & Gri”betreuung
* Bu#etauﬂaau
* \/ermic’cung von zusitzlicher Auss’ca’ctung wie (Geschirr, Besteck, Glaser & Servietten
* Abholservice des (Geschirrs
* Stehtische & [Jussen
* Servierbesteck fiir [hre SPeisen

Abschluss Notizen

*( Jnsere Waren bezichen wir teils von regionalen Pauern & Lebensmittelproduzcntenj

claher kénncn n den eben genanntcn \/orsch]égcn auch saisonale Anclerungcn auFtreten
*s gil’c eine Min&cstabnahmcmcngc von 10 F’or’cionen.

*\Wir cmpmceHen i-2 \/orsPeisen, 2-% Hauptgénge mit 2-3 Beilagen & 1-2 Desserts

1)
G Tl

Catering

(0151) 1736 3762
inffo@genusskueche.catering




