[Hochzeit, Geburtstag, T aufe, Firmerjubiléurm T eamevent oder Weihnachtsfeier - [Teste
sind Hél-repunl(te im|_eben.

Sie sollen ein /eichen setzen und (Gaste sowie Gastgebcr noch !ange iiber den Anlass hinaus verbinden.

Se]bstversténc“ich stellen wir gerne Jhr Wunschmenii fiir Sie zusammen & erstellen |hnen ein unverbindliches
Ar\gebot. | _assen Sie sich von unserem Angebot —gewachsen ausjal'xrelanger Erpal-irung & | eidenschaft zur

(Lastronomie - insPirieren & zum [“este feiern hinreiBen.

Vorspeisen

T omaten ~ Mozzarella SPicBe
mit Basilikum, Olivensl & PBalsamico (reme

Gebackene T omaten auf einem Crostini
mit K rauterfrischkise

Tomatcn Bruschctta
im Gurkenksrbchen oder mit frischem Baguet’ce

5hriml:> Salat
im Gurkenksrbchen @ mit frischem Baguet’ce

Crudités
(Gemiisesticks mit Sprcewé]der Kréuterquarl(

Anti Pasti SPicBe

mit sormengetroc‘meten T omaten, Cipo”ini /wiebeln & Oliven

Currg E_icrsalat Bagucttcs




Deviled F ggs
Gefiillte Halbe [Fier

K ase ~ Weintrauben SPich
Honigme|one ~ Serrano Schinken SPieBc

F]ammkuchcnr&"chcn

mit Schmand und Schinken

Lachsréllchcn
mit Raucherachs, Rucola & [Frischkise

Fizza Rollen

mit Mozzarella, Salami & Parmesan

Lachs Kartoﬁ:clpuﬁzcr
mit Raucherachs & K rauterfrischkise

Kumpstcak bruschctta
mit | omaten Pruschetta auf einem (rostini & Palsamico Creme

Rinderfilet auf KartoFFclPuﬁ:cr
mit einer Rotwein Reduktion

Asiatische ‘:]ciscl'luopsc
mit einer Terlyaki Sauce & Hesam

Fita Cl’uips

mit Tﬂummus




SUEECF\

Wasscrrnc|onen Gazpacho

mit Creme [Traiche & KnusPer Frosciutto

Me|oncn Suppc
mit einem Pasilikum FPesto

Mango GazPacho
siiB / P{:cﬁ:rige Mango SUPPC mit frischem Basilikum & Mango

SPrecwéldcr Gurkcnsijppchcn
mit | achs & | einal

Tomaten Gazpacho
mit Shrimps

Tomatensuppe
mit Pasilikum & Balsamico Creme

Crcmige Rote Bete SUPPC
mit APFCI, ]ngwer, K arotten & [rischkase

HochzeitsuPPe
mit [TleischkloBchen, K arotten & [~ ierstich




Hauptgéngc

Gcgri”tcs Filct Mignon in der K rauterkruste
mit einem [Jimbeeren DiP

Gegri”te KindersPicBe
mit Faprii(a & /wiebeln

Rindcrzunge

mit einer siiBen Oenfsauce

Amcrikanischc Mini Hamburgcr
mit Kase, | omaten & William’s Burger Sauce

Zwicbelchisch
mit Schweinenacken & K noblauch

Saxctiger Schweinebraten

mit einer Kotweinsauce

Schnitzcll:ncannc
mit | auch, Champignons & Schinken

Gcgri”te Schwcinemedai|lons
mit einer Ananas oder |~ rdbeeren Salsa

5chwcinc|endc SPieBc
mit einer Balsamico Marinade, [Fenchel, Zwiebeln & T omaten

Langsam gegarter Kasslcr Braten
auf Spreewélder Sauerkraut

Bcrhner Boulet’cen
mit Ketc}ﬁup & Senf

Mini Schnitzclchen

mit karamellisierten Senf - Zwiebeln

Thﬁringcr Rostbratl
Schweinekammsteak mit Bier, /wicbeln & ciner Senfmarinade

Pulled Pork Burgcr (auch als Mini Burger)
mit einer rauchigen BBQJSauce




| angsam gegarte Kippchcn
mit einer hausgemachten BBQ‘Sauce (stib / wUrzig)

Chili con Carne

mit geriebenem K ase

Wildschwein Gulasch
mit Faprika & SPétzle
96 nach ‘\/erFijgbarkeit)

Gegri”te Zitronen Thgmian Héhnchcnschcnkel oder Hahnchenbrust
mit einem (Gurken Jogurt Dressing

Gcgri”te BBQﬂéhnchcnsPieBc
mit FaPrika, /wiebeln & | omaten

Gcgri”te Rosmarin Héhnchcnspieﬁc
mit FaPrika, T omaten & /wiebeln

Gcgri”te Héhnchcnspicﬁc
mit Ananas, Faprika, / wiebeln & einer siiken Chilisauce &er Mango Chili Sauce

Gcgri”te Zitronen — [ahnchen Spicﬁe
mit einem (Gurken Jogurt Dressing

Gcgri”te Héhnchcnspicﬁc
mit einer Currymarinade, Ananas, Faprika & / wiebeln

Mediterrane Héhnchcnspicbc

mit gegri”tem (Gemiise & einem [esto aus sonnengetrockneten T omaten

Gegri”te Mediterrane FHahnchenbrust
mit Rosmarin & Thymian

Hahnchen Schnitzel
mit einem SemC - Honig DiP
Hahnchen Faprika F{Zanne
mit Bandnudeln

Héhnchen ~ Schup{:nuc{e] F)Cannc
mit Prokkoli & Faprika

O)Ccn - gebacl«anc Truthahnbrust
mit einer Kirsch - Orangen Chipotle Sauce

Gegri”te Putensteaks
mit Olivensl & Rosmarin




Lachs im Aroma FPaket vom (rill

mit /itronen, Putter & frischen Krautern

| achsfilet vom Rost
mit Cherrﬂ T omaten & Honig g]asierten K arotten

|_achsfilet in der K rauterkruste
mit K noblauch SPinat

[achs
mit einer Mais — | omaten Sa]sa (mild)

Garnc|cn ~ Lachspfannc

mit Cherrﬂ T omaten in einer Puttersauce

Gcgri”tc Gamclcnspicﬁc
mit FaPrika, T omaten & /wiebeln

Mediterranes Sandwich
mit Cia})atta, gegri”tem Hahnchen, Basi]ikum Pesto Aioli, Rucola & (Gouda

Mini chgic burgcr
mit | omaten, Rostzwiebeln & William’s Burger Sauce




Bci]agcn

Bac‘(kartoﬂ:elsa]at

mit Cherrg T omaten, Speck, Fr[ih]ingszwiebeln, Rucola & Dri”ingskar’coge]n
(auch vcgctarisch méglich)

Of:cnl(artoquelec‘(cn
mit Kréuterquark oder Sour Cream

Rosmarin — Késtkartomq:cln
mit Dri”ingskar’coﬂ:eln & Kréa'uterquark

Hausgemachtc Kartomcf:elchips
mit einem Sour Creme - K riuter DIP

Aubcrginen Rollatini
Auberginen mit Ricotta K ase gcﬁjut, T omaten & mit Parmesan iiberbacken

Mediterraner FPasta Sa|at
mit sonnengetrockneten Tomaten (ocier Cherry Tomaten), Rucola, Gurkcn,
[Feta & einem Pasilikum Pesto

Assiatischer Buchweizen Nudelsalat
mit [~ ntenbrust & Scja ~ Chili Dressing

Spaghctti Salat
mit Rucola & [Teta

Fasta Salat

mit getrockneten T omaten, Pinienkernen & Pasilikum Pesto

Fruchtigc Asia~ Gcmﬁscpfannc
mit Faprika, Maohren, 5c§'asauce & Reisnudeln

Amerikanische Mac & Cheese
Nudeln ineiner KésesoBc

Smokcd Chicken Sommer Salat
mit [1ahnchenbrust, /wiebeln, Faprikaj

Tomaten & einem /itronen — Magormaise Dressing

Gcgri"tcs Gemiise
mit Auberginen, /ucchini, /wiebeln, Champignons, Cherrg T omaten,
Knoblauclﬂ & /itronen Aio]i




Salat ,,Baukasten“
mit [eldsalat, Gurken, ] omaten & verschiedenen Dressings

Tomaten Feta Salat
mit Basilikum, Olivensl & PBalsamico Creme

Trac]itione”cr Gurkensalat
mit einem Meerrettich Kick

Wasscrmc|onen Sa|at
mit ["eta, Rucola, Olivcné] & Ba]samico (Creme

Erdbccrcn - Kucola Salat
mit | eta & gerdsteten Mandeln

Erc”:ccrcn — Fcldsalat Salat
mit [ eta & gerdsteten Mandeln

Trac]itione”cr Gurkensalat
mit Dill, Spreewélder Leim’jl & einem Meerrettich Kick

Réuchcrlachs - Gurl«:n 5a|at

mit frischen Krautern & [Trischkase

Orangcn —~ Fenchcl Salat

mit Rucola & /itronensaft

Ceasar 5a]at

mit Rémersalat, Parmesan & (routons

Brolckoli - Blumcnkohl Salat
mit roten / wiebeln, Clﬁeclclar K ase, Schinken & einem /itronen Magonnaise Dressing

Schichtsalat
mit Se”erie, Lauch, Ananas, Mais & K ochschinken

Rote Peete CarPaccio
mit ["eta, Rucola & Finienkernen

Crcmigcr Co]c Slaw

Ameri‘(anischer K rautsalat mit K arotten

Frische Gcmﬁscplattc
mit K arotten, (Gurken, Zucchini, Cl‘\errg T omaten, Brokkoli,
Radieschen & einem Parmesan - Krauter DiP

BrotauswaH
Brotchen, Bauernbrot, Vollkorn Baguette, (iabatte & verschiedenen Puttern




Desserts

Sommcrlichc Obstplattc
mit Melonen, Weintrauben, Beeren & Ananas

Weike 5cho[<o|aclcn Mousse

mit frischen [Jimbeeren

Schokoladen Mousse

mit einer Vanillesauce

Zartbitter Schokoladen Mousse

mit frischen [Jimbeeren

Schokolaclcnmoussc

mit hausgemachter (Southem Cormcort) Karame“ Sauce

Schokolade Bailcgs Mousse
mit weiBer Schokolade

Ragac”o Cremc Dcsscrt

mit frischen [Jimbeeren

Fanna Cotta
mit [Jimbeeren oder [Jeidelbeeren

E_rc]bccrcn oder Mango Fanna Cotta

Fanna Cotta
mit einer [~ rdbeeren — Minze Salsa

Mandarinen Quark SPcise

G(:‘)ttcrspcisc

mit \/ani”csauce

ch | ime Fie

| imettencreme

Sa{:tigc Schokolaclcn Brownies

mit einer hausgemacl'\ten Karame”saucc




Inklusivleistungen

* Lie)cerung im Um‘(reis von 15km & cinem Pestellwert ab € 400,00
(Abho]ungen sind kostenfrei)

* Men[ﬂ(ar’ce

" xtra | eistungen

Wenn Sie es wiinschen, bieten wir |hne auch unsere erweiterten Diens’cleis’cungen an:

*Buffet- & Gri”betreuung
* Buffetaufbau inkl. Bugetbeschrigtung & -besteck
* \/ermie’cung von zusitzlicher Ausstattung wie (Geschirr, Pesteck, Glaser & Servietten
* Abholservice des (Geschirrs
* Stehtische & [Jussen
* Servierbesteck fiir [hre Speisen

Abschluss Notizen

* Unserc Waren bezichen wir teils von regionalen Bauern & Lebensmittelproduzenten,

daherkénnenin den eben genannten \/orschlégen auch saisonale Anderungen auftreten.
*Ts gilt eine Mindestabna]ﬂmemer\ge von 10 Portionen.

*\Wir empf:ehlen i~2 \/orspeisen, 2-3 Hauptgénge mit 2-% Beﬂagen & 1-2 Desserts
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(0151) 1736 3762
info@genusskueche.catering
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